APULIEN

Oliven & Wein
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aus Meer und
Land
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Gonnen Sie sich ein authentisches Kultur-Genuss-
Erlebnis in Siiditalien, kombiniert mit Spa und Ent-
spannung auf dem Land und am Meer.

Liebe Gaste,

Apulien ist eine ganz besondere Kulturregion. Sie avanciert zurzeit
vom Geheimtipp zu einer weltweit beachteten Weinregion. Von hier
kommen wunderbare Rotweine, abseits des Primitivo Booms und ei-
nige der besten Olivendle Italiens. Es ist das Land der Oliven. Auf den
Ebenen der Stiefelferse wachsen mit mehr als 60 Millionen Olivenb&u-
men auch mehr als 60% der gesamten italienischen Olivenproduktion.
Auf dieser Reise blicken wir genau hin.

Sie besuchen Erzeuger in ihren Hainen und Garten, Ihre Fragen
werden diskutiert, Sie verkosten sich genusslich durch die Kulturland-
schaft und lassen die Seele nach Art des ,,Dolce far niente” baumeln.
Hier ticken die Uhren auf ihre eigene Weise.

Geschmackserlebnisse und Besuche bei den Produzenten werden von
einem spannenden Kulturprogramm gerahmt: Sie erfahren Wissens-
wertes und besichtigen neben Matera, der europaischen Kulturhaupt-
stadt 2019, auch das achteckige Schloss , Castel del Monte“, aus der
Zeit des Stauferkaisers Friedrich Il.

Man verwohnt Sie kulinarisch mit lokaltypischen Kostlichkeiten, aro-
matischen Weinen und Olicatessen. Herrlich.

Kommen Sie mit uns auf eine KulturGenussReise in die Langsamkeit
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Lebensart im bunten Bari

Willkommen in Italien. Und zwar wirklich in Italien. Hier sind Sie
mittendrin - im wahren Italien!

Wir begeben uns auf eine erste Entdeckungstour.

Das schmucke Centro storico im quirligen Bari ist bekannt fiir seine
kulinarische Vielfalt. Uberhaupt ist Apulien bekannt fiir authentische
Speisen. Vieles, nahzu fast alles, wachst hier und wird vor Ort produ-
ziert. Angefangen bei buntem Gemise und Friichten, Uber die tag-
lichen Fange der Fischer von der malerisch-zerklifteten Adriakiste.
Der Siiditaliener verlasst sich von Haus aus auf seinen guten Ge-
schmack. Das fangt bei der richtigen Tomate an, geht tiber die Olive,
das Brot und hort beim Seafood nicht auf. Erleben Sie es selbst.

Den Stolz der Apulier auf ihre Produkte und ihre Kultur.

Italy 4 real - das echte Italien!

Zur Erholung von der Anreise genieRen wir kostliches, handgemach-
tes Streetfood im Baristyle: z.B. Mammas die uns Pasta reichen,
Mandelgeback, Pulpo, allerlei Pomodori und typische Kase, wie
Fialata und Caccio Cavallo sowie Salumi. Buon Appetito!

Bari ist ebenso ein Mekka fiir Seafood.

Wir fronen in einem beliebten Restaurant den ,Fang des Tages“ bei
Wein und guten Gesprachen.

1. TAG - DO. 11.04.2024 - BARI

¢ Individuelle Anreise zum Hotel in Bari
e Streetfoodtour durch Bari

11. April bis 18. April 2024

Auf dieser Reise bekommen Sie Expertenwissen hautnah vermittelt:
Sie besuchen Erzeuger mit Profil, lernen die feinen Facetten von
Olivendlen sowie typischen Weinen zu unterscheiden und erfahren
z.B. wie exzellentes Olivendl beschaffen sein sollte. Geschmacks-
erlebnisse und Besuche in kleinen Manufakturen und Familienbe-
trieben werden von einem Uppigen Programm gerahmt. Sie erfahren
Wissenswertes Uber die Menschen und die Region: Wie wirkt sich
die globale Klimasituation hier aus und ist die Agroforstwirtschaft im
Hinblick auf Widerstandsfahigkeit gegenliber dem Klimawandel ein
forderliches Mittel? Was bedeutet der Begriff Terroir fir den Wein
und das Olivendl?

Sie besuchen kulturhistorisch bedeutsame Orte und Sie werden mit
aromatischen Weinen und regionaltypischen Culinaria, die oft lokal
vor Ort produziert werden, verwéhnt.

Waihrend dieser Rundreise residieren Sie in landestypischen

4* Sterne Hotels, teils auf dem Lande und teils am Meer gelegen.
Alle Hotels sind modern gestaltet und bieten zum regionalem Stil
auch Annehmlichkeiten eines international gefihrten Hauses.

Die Zimmer sind freundlich und gemtlich mit einem Bett, Sitzmo-
bel, Schreibtisch, Telefon, Klimaanlage und TV ausgestattet. Das Bad
verfligt iber WC, Dusche bzw. Badewanne, Haartrockner. WiFi ist fur
Sie inklusive.

Sie starten jeden Morgen mit einem landestypischen Friihstiick in
einen erlebnisreichen Tag.
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e Typisches Seafood Abendessen mit Wein im Restaurant



Kultur, Natur und Architektur

Wir besuchen die Grotten von Castellana. Wunderschone skurrile
Tropfsteingebilde umgeben uns in der weitlaufigen Grotte. Der Duft
nach Salz begleitet uns auf Schritt und Tritt. Eine Welt fir sich.

Der weitere Tag gehort Alberobello.
Dem Dorf mit seiner unverwechselbaren Architektur. Es ist das Dorf
der Trulli - kleine runde Spitzdachhduschen mit Gewolbestruktur.
Keine Apulienreise ohne Trulli! Das muss man gesehen haben und
die eindrucksvolle Geschichte sollte man auch nicht verpassen!
Glucklicherweise fiihrt uns ein Insider durch das schéne Dorf und
zeigt uns die Facetten Alberobello’s.

Es wird immer schoner, denn am Abend gonnen wir uns einen wei-
teren Augenschmaus: Wir besuchen das weil3e Dorf Ostuni.

Es liegt stidlich von Bari in den Hiigeln vor der Adriakiste einge-
bettet. Hier schlendern wir durch die Gassen und schauen uns die
Architektur und das Warenangebot naher an.

Ein Espresso auf der Piazza vielleicht, ...

In einer Masseria lassen wir uns mit typischen Kostlichkeiten und
Weinen kulinarisch den Abend versiiRen.

2. TAG « FR. 12.04.2024 - ALBEROBELLO & OSTUNI

e Frihstick im Hotel und check out
e Besuch und Fuhrung der Castellana Grotte
e Fihrung durch Alberobello ,Trulli-Dorf*

e Besuch und freie Zeit in Ostuni - die weille Stadt
¢ |okaltypisches Abendessen mit Olivendlprobe in einer Masseria

- | : Weltkulturerbe mit Aussicht

Filmreif - Weltkulturerbe mit Aussicht
Es geht in Richtung Westen.

Auf dem Weg zu einem guten Freund, Giuseppe, machen wir Halt in
Altamura, um das dort so wohlgelobte typische Brot mit DOP Status
zu probieren.

Wir Uiberzeugen uns in einer alteingesessenen Backerei von den tra-
ditionellen Backwaren und lassen uns erkldaren, warum die Qualitat
so besonders ist.

Am Nachmittag erwartet man uns weiter westlich in Matera. Diese
kulturhistorisch bedeutende wunderschon in die Felsen eingebettete
Stadt, gilt als einer der schonsten Orte des Stiefels. Vielfach diente
sie bereits als Filmkulisse. Man fuhrt uns durch die ,,Sassi“, wir wan-
deln auf den Pfaden beriihmter Kiinstler und genieRen den Abend
bei Wein und kulinarischen Leckereien in der Basilikata.

Ja, richtig: Wir gébnnen uns einen Abstecher!

In eine andere Region Italiens.

Genielen Sie das unglaubliche Flair dieser malerischen Stadt und
betreiben aktive Augenpflege.

Wenn man das Wort pittoresk neu erfinden wollen wiirde, dann
kénnte man es beim Anblick dieser Stadt neu erfinden.

3. TAG - SA. 13.04.2024 - ALTAMURA & MATERA

e Frihstlick im Hotel, check out und Panoramafahrt
e DOP Brot-Tasting in Altamura
¢ Hotel check in und Pause

e Besuch von Matera und Fiihrung durch die Sassi
e Lokayltypisches Abendessen in der Basilikata



Fredrico und Giuseppe

Fiir uns geht es heute gemitlich durch die fantastische Landschaft
weiter in die nordliche Richtung zu unserem lieben Freund Giuseppe

Lombardi. Da so eine Panoramafahrt bestimmt Appetit macht, hat
Giuseppe fiir uns auf seiner Farm in Canosa di Puglia einen kleinen
Lunch mit seinen Produkten fiir uns vorbereitet.

Erist ein ,local hero“, sowie ein langjahriger Partner der Artefakt
Olivendlkampagne und mittlerweile ein guter Freund. Gleichwohl
Visionar in der Bestellung seines Bodens und viel gefragter Fach-
mann, wenn es um den Olivenanbau und Steinobstanbau geht. Er
sieht vor allem in der Agroforstwirtschaft einen Beitrag zur Wider-
standsfahigkeit gegenliber dem Klimawandel.

Wir werden ihn im weiteren Verlauf unserer KulturGenussReise
immer mal wieder sehen.

Freuen Sie sich auf eines der gréRten Ratsel der Architektur, Mathe-
matik und Astronomie - Das Castel del Monte. Erdacht von Friedrich
dem Il. Horen Sie bei einer Fiihrung spannende Riickschlisse und
sehen Sie sich das Castel, was keines ist, genauer an.

Der Abend gehort dem Meer. Wir fahren an die Kiiste und wie kénn-
te es anders sein? Lassen den Abend bei Speis und Trank ausklingen.

4. TAG « SO. 14.04.2024 « CANOSA DI PUGLIA

 Friihstiick im Hotel und check out e Besuch und Fiihrung auf Castel del Monte
e Fahrt nach Canosa di Puglia e Checkin ins Hotel
e Besuch und Lunch auf einer Farm e Abendessen mit ,Oricchiette” Pasta und Seafood

Kunst, Dolci und kleine Freunde,
die Erde machen

Wir haben viel vor. Wir besuchen Andria, Barletta und Ruvo di Pug-
lia. In Andria, der Stadt unseres Giuseppe Lombardis, gehen wir zu-
nachst auf Tuchfiihlung mit siRen Verfiihrungen, die lhren Ursprung
im fernen Siidamerika bei den Mayas haben.

Bevor wir einen weiteren Freund in Ruvo di Puglia besuchen, gén-
nen wir uns ein bisschen ,,dolce far niente” auf der Piazza.

Vielleicht mit einen guten Espresso - und wer mag, nimmt dazu ein
ganz besonderes Gelato.

Spannend wird es mit unserem Freund Davide Colasanto. Er ist ein
viel beachteter Experte fiir Bodenleben.

Der ehemalige New Yorker Geschichtsprofessor zeigt uns seine Farm
und berichtet von seiner Ideologie.

Der Abend gehort der schmucken Stadt Barletta. Wir kommen in
wahrhaften Kunstgenuss und zwar in einem traumhaften Palazzo.
In der Giuseppe De Nittis gewidmeten Pinakothek, erfahren wir
faszinierendes Uber den Impressionisten, sehen seine Werke und
bekommen einen Eindruck Gber den ungeahnten, jedoch enormen
Wirkungsgrad, den seine Arbeit in der Welt der Kunst hinterlieR.

GenieRen Sie die Lebensart in Barletta. Sie haben die Wahl, hier
wird flr alle geschmacklichen Vorlieben etwas Gutes geboten.
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5. TAG « MO. 15.04.2024 - ANDRIA, RUVO & BARLETTA

e Besuch des Museo del Confecto in Andria e Besuch der Farm von Davide Colasanto
e Besuch von Ruvo di Puglia - Zeit fir ein besonderes Gelato! e Besuch Pinakothek Giuseppe de Nittis in Barletta
* Freier Abend in Barletta



Gente di Mare & das griine Gold

In Trani zieren zahlreiche kleine Fischerboote den Hafen. Die
Fischer pragen das Bild seit jeher und prasentieren taglich ihren
Fang direkt an der Uferpromenade. Manchmal zweimal am Tag.
Ein wunderbares Schauspiel bei dem viel gestikuliert, gefeilscht
und diskutiert wird. Allein schon, die direkt am Meer gelegene
Kathedrale ist ein wunderbarer Ort. Riskieren Sie einen tiefen
Blick. GenielRen Sie diesen Ort bevor wir uns in die Olivenhaine im
nahen Bitonto begeben. Unser Giuseppe pflegt hier die Haine mit
dem wunderbar alten Olivenbaumbestand. Von hier stammt das
artefakt Olivendl No. 7 griin. Uberzeugen Sie sich bei einem Rund-
gang durch die Haine selbst. Begegnen Sie Gber 400 Jahre alten
Baumen, ein wunderbares Gefiihl.

Diana wird Sie um eine sensorische Erfahrung bereichern. Sie
verkosten lokaltypische Weine aus autochthonen Rebsorten von
Winzern, die einen - sagen wir - individuelleren Weg beschreiten.
Vertrauen Sie Ihren Sinnen. Anschliessend - Dinner under the
Olivetrees - Giuseppe serviert uns mit seiner Familie ein paar Kost-
lichkeiten. Wir genielRen die Zeit, den Ort, den Spirit.

6. TAG - DI. 16.04.2024 - TRANI & BITONTO

Frahstiick im Hotel
Fahrt nach Trani und viel freie Zeit
Besuch und Fiihrung Patenschafts Olivenhain in Bitonto

7. TAG « M. 17.04.2024 - BISCEGLIE

Frihstiick im Hotel
FUhrung mit Verkostung und Snacks in einer Olivenmihle
Bootstour auf dem Meer *wetterabhangig

Sensorische Weinverkostung
,Dinner under the Olivetrees” mit Wein und lokalen Produkten

Oliven, Wein und Fisch -
Der feine Unterschied

Wir sind nun schon eine Weile unterwegs und kennen uns ein wenig
besser. Wir haben bereits viel verkostet, ferner viel gelernt und
sicher Unvermutetes erfahren.

Heute gehen wir noch tiefer in das Thema Verkostung, Bereitung
und in die feinen Unterschiede der Herstellungsprozesse von Indivi-
dualisten zu Big Playern.

Denn EVOO - Extra vergin Oliveoil, ist so unterschiedlich, wie kaum
ein zweites Produkt auf diesem Erdball.

Dem gehen wir anschaulich auf die Spur. Wir besuchen eine Oliven-
mihle und tGberzeugen uns von den erzeugten Qualitdten bei einem
Tasting mit einem Olivendlsommelier.

Sie werden staunen. Dazu serviert man uns in stilvoller Atmosphare
ein paar typische Snacks und natirlich Weine aus der Region.

By the Way: Hier ist das Land des Nero di Troia.

Bei einer Bootsfahrt auf dem Meer schauen wir uns die Schonheit
der Kiste genauer an und lassen uns den Wind um die Nase wehen.
Am Abend schauen wir dann, was die Fischer an Land gebracht
haben. Das ist immer ein herrliches Intermezzo.

Natirlich genieRen wir bei Wein und guten Gesprachen zusammen
den ,,Catch of the Day” und zum Abschluss selbstverstandlich ,Dolci“.

Regionaltypisches Abendessen im Restaurant

8. TAG « DO. 18.04.2024 « Am Morgen Transfer zum Flughafen
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Gern organisieren wir fiir Sie die
An-und Riickreise und
verlangern lhr Reiseerlebnis

REISEN

Entdecken, worauf es ankommt

NaturPur

TOURISTIK

Reisetermin 11. April bis 18. April 2024

Unsere Leistungen

o 7 x Ubernachtung in modernen 4* Sterne Hotels inklusive tag-
lichen Frihstlck, in der gebuchten Kategorie It. Reiseprogamm

e 5x Abendessen im Restaurant

¢ Streetfoodtour in Bari

e Besuch und Fihrung im Olivenhain mit Abendessen
e Geflihrter Rundgang in Alberobello mit freuer Zeit

e Besuch von Matera und Fiihrung durch die ,,Sassi”

e Geflihrte sensorische Weinverkostung im Olivenhain

e Fiihrung mit einem Olivendlsommelier und Lightlunch in einer
modernen Olivenmiihle

e Besuch und Fiihrung im Castell del Monte

e Eintritt und Flihrung Castellana Grotte

e DOP Brot-Tasting in Altamura

e Besuch des Museo di Confecto in Andria

e Bootstour auf der Adria *wetterabhénig

e Besuch Galerie de Nittis in Barletta

e Besuch und Fihrung auf einer Humus Farm in Ruvo di Puglia

e Durchgehende Experten Reiseleitung

¢ Viel freie GenieRerzeit beispielsweise in Ostuni, Barletta und Trani

¢ Alle erforderlichen Transfers It. Programm zu den jeweiligen
Farmen, Gutern im modernen Fernreisebus oder ggf. im Minivan

Weitere Leistungen und Verkostungen laut Programm.

Klimaschutz! Den CO,-AusstoB fiir simtliche Fahrten gemaR des
Rahmenprogramms kompensieren wir fiir Sie!

Thre Reiseleitung

Diana Rohrbach ist unabhangige Wein- und Genuss Referentin, im
Club der Weinakademiker und im FUW Fachverband unabhangiger
Weinreferenten organisiert. Ferner ist sie gut vernetzt und kennt

die Erzeuger personlich. lhre fachliche Befdahigung basiert auf dem
renommierten WSET Diploma und dem PAR Master.

Sie ist langjahrige Kooperationspartnerin und Weinberaterin der
arteFakt Olivendlkampagne. arteFakt-Begriinder Conrad Bolicke stell-
te die Weichen fir ihre professionelle Entwicklung hin zur kundigen
Olivenolexpertin. Thr Mentor leistete mit seiner Kampagne unermid-
liche Pionierarbeit in Sachen Qualitdtsstreben und revolutionierte so
die Glte eines grofRen Teils, des in Deutschland erhatlichen Oliven-
0Ols. Die Artefakt Genossenschaft schafft nachhaltig und generations-
Ubergreifend Werte fir seine Erzeuger und dem Land auf dem sie
wirtschaften. Besuchen Sie auch artefakt.eu im Web.

Gut zu wissen

Wir empfehlen Ihnen fiir die Besuche auf den Farmen, Weingiitern
und in den Kulturstatten festes Schuhwerk, Sonnenschutz und eine
Kopfbedeckung. Trinken Sie bitte zudem immer ausreichend Wasser.

Buchung und Information bei Ihrem Reiseveranstalter:
Natur Pur Reisen
Wine and Food Travel
Barkhausenstr. 9, D-27568 Bremerhaven

Sie erreichen uns:
telefonisch: +49 (0)471 768 54, per E-Mail: info@naturpur-reisen.de
oder im Internet auf: naturpur-reisen.de

Reisepreise pro Person
im Doppelzimmer  2.149.-¢

im Einzelzimmer 2449-¢€
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GUT ZU WISSEN

NICHT ENTHALTENE LEISTUNGEN:

An-/Abreise nach/von Bari. Am letzten Tag endet das Programm am Morgen mit dem
gemeinsamen Transfer zum Flughafen Bari Palese. Beriicksichtigen Sie das bitte fiir die
Planung Ihrer Riickreise. Nicht aufgefiihrte Speisen und Getrinke. Gastebeitrige/Taxe
entrichten Sie bitte direkt im Hotel.

Wir bitten zu beachten, dass im Rahmen der inkludierten Mahlzeiten die Getranke in
Eigenleistung auszuwéhlen und zu bezahlen sind (wenn nicht anders ausgeschrieben).
Trinkgelder fiir Fahrer, lokale Fiihrer und Hotel- bzw. Restaurantpersonal sollen in
jedem Fall ein Ausdruck der Zufriedenheit sein und werden von den Empféngern als
personliche Anerkennung fiir die erbrachte Leistung gewertet. Bitte beriicksichtigen Sie
dies fiir Ihre Reisekasse.

Reiseriicktrittskosten- und weitere Versicherungen.

Umfassenden Reiseschutz auch bietet Ihnen unser Partner, die ERGO.

Sprechen Sie uns lhre Wiinsche betreffend gern an.

BITTE BEACHTEN SIE: Die ausgeschriebenen Reiseabldufe sind unter Vorbehalt zu
verstehen. Anderungen der Routenfiihrung und des Programms behalten wir uns im
angemessenen Umfang vor.

ALLGEMEINES: Fiir die Reise gelten die Allgemeinen Geschiaftsbedingungen der:
Natur Pur Reisen Diana Rohrbach e.K., Barkhausenstr. 9, 27568 Bremerhaven
Mindestteilnehmerzahl 16. Wird die Mindestteilnehmerzahl nicht erreicht, kann der
Veranstalter bis 30 Tage vor Reisebeginn vom Reisevertrag zuriicktreten.

Die Zahlungen sind gemaR den gesetzlichen Bestimmungen abgesichert.

Sie erhalten zusammen mit lhrer Buchungsbestatigung den Sicherungsschein.

Hinweis: Dieses Angebot ist nicht barrierefrei, somit nicht geeignet fiir Personen mit

eingeschrankter Mobilitdt. Bildnachweise: © Lombardi, ©arteFakt, ©Rivadelsole,
©Diana Rohrbach, AdobeStock, Pixabay. Prospekt und Tarifstand: 11/2023. Anderun-
gen und Irrtiimer vorbehalten. Abbildungen dhnlich. Angebot freibleibend. Unterbrin-
gung, wie beschrieben oder vergleichbar.



